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Tris bakalaja - na belo, z oljkami in s tartufi (5)

Ribji crudo:
Skampi, brancin, tuna, sadni coulis, kaviar, alge (5,6,11)

Tunin tatar z limoninim oljem, solnim cvetom, balzamicénim
kisom, morskimi algami in sadnim coulisom (5,11)

Hobotnica v solati (7)
Goveji tatar s tartufi (1,2,3,5,12)

Istrski narezek:
prsut, istrska salama, panceta, sir, oljke (2)

Sirova plos€¢a Gourmet s sadno “mostardo”, balzamic¢no
kremo, suhim sadjem in orescki (2,9a,9b,9¢)

Skampi, surovi - 1 kg (6)

Ribja juha z morskimi dobrotami in zelenjavo (5,6,7,8,10)
Domaca goveja juha z zelenjavo, mesom in rezanci (1,3,8)

Sezonska juha

15,00

21,00

18,50

19,50

19,50

18,00

18,00

95,00

7,50

5,50

6,00



Kapesanta, na zaru (2,7,10) ali gratinirana (1,2,7,10) - kom
Ozki rezanci z morskimi sadezi allo scoglio (1,2,3,5,6,7,8,10)

Kremna tartufova polenta s kanestrelami, kozicami in
vinjakom (2,6,7,10)

Fuzi s tartufi (1,2,3,8)

Strigoli z natrganim pocasi kuhanim govejim repom,
refoskom in sirom roquefort (1,2,3,8,10)

Mesane skoljke - 1 kg (1,2,7,8,10)

Brodet Belvedere (vongole, pedoci, kanestrele,

kapelunge, hobotnica, riba, kozice, Skampi) z istrsko polento

(2,5,6,7,8,10)

Hobotnica na zaru s popeceno polento, zelenjavo in
kremo iz zelene in roZzmarina (2,7,8,10)

File brancina na zaru, rizota s Spinaco, pinjole,
datterino paradizniki in paradiznikov pesto (2,5,8,9¢e,10)

Kalamari na zaru z blitvo in krompirjem, domaca aioli
omaka (2,3,7,10)

PisCancja roladica z zelenjavo, vinsko omako in tartufovim
pire krompirjem (2,8,10,12)

5,50

19,50

21,50

19,50

17,50

45,00

25,50

26,50

27,50

22,50

19,00



Goveja “tagliata” (200 g) z rukolo, roquefort espumo, 24,50
hrustljavim krompirckom, mediteransko zelenjavo in
domacim oljénim oljem (2)

Mariniran ribeye z mediteransko zelenjavo, pecenim 12,50
drobnim krompirjem in masleno hisno omako (2,8,10)

Cena nalO0g

Biftek cca. 250 g s tartufovim pire krompirjem, popeceno 36,00
zelenjavo in hisno vinsko-masleno omako (2,8,10)

Skampi na Zaru ali na buzaro (1,2,3,6,10) s prilogo - 1 kg 95,00
Jastog na zaru ali na buzaro (1,2,3,6,10) s prilogo - cca. 250 g 34,00

Veganska polpeta z blitvo, sparglji, buckami, krompirjem, 17,50
chia semeni in mandlji na zelenjavni kaponati (9a)

Svinjska rebra v pecici z zelenjavo in krompirjem (2,8,10) 42,00
Crna rizota z mehkuzZci po domace (2,5,7,8,10) 40,00
Rizota z morskimi sadezi po domace (2,5,6,7,8,10) 42,00
Morske dobrote za dva: dnevna bela riba, hobotnica, 79,00

Skampi, pokrovace, krompir in zelenjava (1,2,5,6,7,8,10)

Dnevno ulovljena bela riba (2,5,8,10) - cena na kg

Brancin, grdobina, orada, pagar, romb - na zaru ali v pecici 79,00
Kovac, skarpena, zobatec - na zaru ali v pecici 95,00
Sveza dnevna riba - v soli 85,00



Sezonska solata

Solata s pis€ancem, hrustljavo slanino, parmezanom,
kruhovimi kockami, jajci, datterino konfitom in hisnim
prelivom (1,2,3,5,12)

Solata s popeceno in marinirano tuno, datterino

konfitom, parmezanom, jajci, peCeno papriko in hisnim
prelivom (1,2,3,5,12)

Tortica kokos - mango (2,3)

Pistacijeva pita (1,2,3,9f)

Brezglutenska ¢okoladna tortica (2,3,93)
Limonina tortica z belo ¢cokolado (1,2,3,9a)

Dnevna sezonska sladica

Stirihodni meni po izboru chefa kuhinje
Pethodni meni po izboru chefa kuhinje

Sedemhodni meni z vinsko spremljavo po izboru chefa
kuhinje

*Na voljo samo izven sezone

5,50

16,50

17,50

7,00

8,00

7,50

7,50

7,00

47,00

57,00

110,00



1. Gluten - pSenica

2. Mleko (vkljucno z laktozo)
3.Jajca
4. Soja
5. Ribe
6. Raki

7. Mehkuzci

8. Zelena

9a. Mandlji 9e. Pinole
9b. Lesniki of. Pistacije
Oc. Arasidi

9d. Indijski orescki

10. Zveplov dioksid

11. Sezam

12. GorcCicno seme

Pogrinjek: 2,50
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Restavracija Kamin
Belvedere d.o.o.
Dobrava 1a, 6310 lzola

Vse cene so v evrih in vklju¢ujejo zakonsko dolo¢en DDV.
Veljavnost cenika: od 1. 3. 2026



