
MENÜ



Kamin Restaurant:
ein Panorama der Genüsse



K A L T E  V O R S P E I S E N

Cremiger Stockfisch "Bacala" - weiß, mit Oliven und mit
Trüffeln (5)

Roh aus dem Meer: 
Scampi, Wolfsbarsch, Thunfisch, Frucht-Coulis, Kaviar,
Algen (5,6,11)

Thunfisch-Tatar mit Zitronenöl, Fleur de Sel, Balsamico-
Essig, Meeresalgen und Frucht-Coulis (5,11)

Oktopussalat (7)

Rindertartar mit Trüffeln (1,2,3,5,12)

Istrischer Aufschnitt: 
Prosciutto, istrische Salami, Bauchspeck, Käse, Oliven (2)

Gourmet-Käseplatte mit Fruchtmostarda, Balsamico-
Creme, Trockenfrüchten und Nüssen (2,9a,9b,9c)

Scampi, roh - 1 kg (6)

EUR

S U P P E N

Fischsuppe mit Meeresfrüchten und Gemüse (5,6,7,8,10)

Hausgemachte Rindfleischsuppe mit Gemüse, Fleisch
und Nudeln (1,3,8)

Saisonale Suppe

15,00

21,00

18,50

19,50

19,50

18,00

18,00

7,50

5,50

6,00

95,00

EUR



EURW A R M E  V O R S P E I S E N

Jakobsmuschel - gegrillt (2,7,10) oder gratiniert (1,2,7,10)
Stück

Tagliolini mit Meeresfrüchten allo scoglio (1,2,3,5,6,7,8,10)

Cremige Trüffelpolenta mit Kammmuscheln, Garnelen und
Cognac (2,6,7,10)

Istrische Fuži Pasta mit Trüffeln (1,2,3,8)

Štrigoli mit langsam geschmortem, gezupftem
Ochsenschwanz, Refosco und Roquefortkäse (1,2,3,8,10)

Gemischte Muscheln – 1 kg (1,2,7,8,10)

19,50

21,50

19,50

17,50

25,50

26,50

27,50

22,50

19,00

24,50

5,50

45,00

H A U P T G E R I C H T E EUR

Brodet Belvedere (Vongole, Miesmuscheln, Oktopus, 
Kammmuscheln, Schwertmuscheln,  Fisch, Garnelen, 
Scampi) mit istrischer Polenta (2,5,6,7,8,10)

Gegrillter Oktopus mit gerösteter Polenta, Gemüse und
Sellerie-Rosmarin-Creme (2,7,8,10)

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Spinatrisotto, Pinienkernen,
Datterino-Tomaten und Tomatenpesto (2,5,8,9e,10)

Gegrillte Calamari mit Mangold und Kartoffeln,
hausgemachte Aioli (2,3,7,10)

Hähnchenroulade mit Gemüse, Weinsauce und Trüffel-
Kartoffelpüree (2,8,10,12)

Rindfleisch "Tagliata" (200g) mit Rucola, Roquefort-
Espuma, knusprigen Kartoffeln, mediterranem Gemüse und
Olivenöl Belvedere



12,50

36,00

95,00

34,00

17,50

42,00

40,00

42,00

79,00

F Ü R  Z W E I  P E R S O N E N

Ofengebackene Schweinerippchen mit Gemüse und
Kartoffeln (2,8,10)

Hausgemachtes schwarzes Risotto mit Weichtieren
(2,5,7,8,10)

Meeresfrüchte-Risotto  (2,5,6,7,8,10)

Fischgenuss für zwei: Tagesfisch, Oktopus, Scampi,
Jakobsmuscheln, Kartoffeln und Gemüse (1,2,5,6,7,8,10)

Fisch vom Tagesfang (2,5,8,10) - Preis pro kg
Seebarsch, Seeteufel, Goldbrasse, Rotbrasse, Steinbutt
Petersfisch, roter Drachenkopf, Zahnbrasse Seebarsch,
Goldbrasse oder Rotbrasse - in Salzkruste

Mariniertes Ribeye mit mediterranem Gemüse,
gebackenen Kartoffeln und hausgemachter Buttersauce
(2,8,10) - Preis pro 100 g 

Rindersteak (ca. 250 g) mit Trüffel-Kartoffelpüree,
gebratenem Gemüse und hausgemachter Wein-Butter-
sauce (2,8,10)

Scampi vom Grill oder “Buzara” Art (1,2,3,6,10) mit Beilage
(1 kg)

Hummer vom Grill oder “Buzara” Art (1,2,3,6,10) mit Beilage
(250 g)

Vegane Gemüsefrikadelle mit Mangold, Spargel, Zucchini,
Kartoffeln, Chiasamen und Mandeln auf Gemüse-Caponata
(9a)

79,00

95,00

85,00



EURS A L A T E
Saisonsalat

Salat mit Hähnchen, knusprigem Speck, Parmesan,
Croûtons, Ei, Datterino-Tomaten-Confit und haus-
gemachtem Dressing (1,2,3,5,12)

Salat mit gebratenem und mariniertem Thunfisch,
Datterino-Tomaten-Confit, Parmesan, Ei, gerösteter
Paprika und hausgemachtem Dressing (1,2,3,5,12)

5,50

16,50

17,50

D E S S E R T S
Kokos-Mango-Törtchen (2,3)

Pistazienkuchen (1,2,3,9f)

Glutenfreies Schokoladentörtchen (2,3,9a)

Zitronentörtchen mit weißer Schokolade (1,2,3,9a)

Saisonales Tagesdessert 

7,00

8,00

7,50

7,50

7,00

D E G U S T A T I O N S M E N Ü
Vier-Gang-Menü nach Wahl des Küchenchefs

Fünf-Gang-Menü nach Wahl des Küchenchefs

Sieben-Gang-Menü mit Weinbegleitung nach Wahl des
Küchenchefs

47,00

57,00

110,00



1. Gluten - Weizen

2. Milch (einschließlich Laktose)

3. Eier 

4. Soja 

5. Fisch

6. Krebstiere

7. Weichtiere

8. Sellerie

9a. Mandeln                 9e. Pinienkerne
9b. Haselnüsse            9f. Pistazien
9c. Erdnüsse 
9d. Cashewnüsse 

10. Schwefeldioxid  

11. Sesam 

12. Senfkörner 

Gedeck: 2,50

A L L E R G E N E



Restavracija Kamin
Belvedere d.o.o.

Dobrava 1a, 6310 Izola

Alle Preise sind in EUR und inklusive Mehrwertsteuer. Die Liste der Allergene
befindet sich auf der letzten Seite. Gültig ab: 1 März 2026

Ein Panorama der Genüsse


